
 
 

 
 

SNACKS 
 
 
Mozzarella “ crunchy “ in carrozza con prosciutto e senape € 10 
Acciughe cantabriche Nardin, burro e pane tostato €18 
Porchetta fatta in casa con la focaccia e giardiniera €14 
Foie gras in terrina, composta di amarene, pan brioches €15 
 
 

ANTIPASTI 
 
 
Carciofo, fonduta di robiola e crumble di nocciole salato €14 
Baccalà mantecato con panella di ceci fritta €12 
Battuta di manzo piemontese, puntarelle e acciughe cantabriche €15 
Lingua croccante, cipolla caramellata e crema di cavolfiore €14 
 

PRIMI 
 
 
Risotto alla barbabietola, lampone e blu di capra ( min. 2 porz. )€16  
Bigoli fatti in casa al farro, cipolla e pecorino €15 
Spaghetto al nero Felicetti con moscardini in umido €16 
Gnocchi ripieni di coda brasata, fondo bruno e olio all’alloro €16 
 

Secondi 
 
 
Ribs di maiale glassate al BBQ, verze ripassate e patata soffice €20 
Tagliata di manzo da razza piemontese, patate al forno e spinacino al 
burro e senape antica €25 
Trippe di Fassona alla parmigiana €15 
Ricciola al forno, cicorietta, mandorla, capperi e zucca €22 
Selezione di formaggi ovini e caprini a latte crudo €14 

Os t e r i a 
d e l l a
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